PARQuE &3 hisORrICO
del NAVIA
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Vamos de Tapas, Navia

Participantes

SidreriaLa Villa

La Poza

Sidreria La Magaya
Café Oriental
Cerveceria Dark
Cafeteria Sauces
Cafeteria MarBin
BarPiedra

El Monolito
Restaurante La Marina
Vinateria El Patio
Pasteleria Sta. Maria
Café-Bar LaBolera
Restaurante La Barcarola
Bar LaEstrella

El Sotanillo

Café Martinez
Restaurante La Barca
Sidreria Cantabrico
Meson La Brafia
Rte.Pizzeria Barallo
Blanco Restaurante
Restaurante Regueiro
Café-Bar Villapedre
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Asturias, con sabor amar
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Salbicén d . e iy 1 Cazuela de patata panadera,
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4 _ =,

Organiza: Colabora:

FUNDACION

Sidreriala Villa Pres@hieco NAVSIA B e e (Ei FADE G g La Poza




23 hiSORICO

VAMOS DE TAPAS, NAVIA PARQUE

Escaibadade verdljr:a con
bacalao confitadoy reduccion
de balsémiclc_l) d_e Modena

del NAVIA

M E N I N N AT VU R E

g ﬁ*"‘“ Salpicon de pescadoy marlisco

B ~%3

Omaniza: Colabora: Plan de Competitividad Turistica de Turismo Gastronémico de Astuias:

Sidreriala Magaya Pecemhdne NAVSIA BRI e e T FADE Gimaras g . Café Orie ntal

rrrrr



VAMOS DE TAPAS, NAVIA PARQUE &3 hisGRICO

del NAVIA

Pollo al cury con arroz Brocheta de pescado con
patatas y verduritas crujientes
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Milhojas del Cantabrico

Rabo guisado de toro
y escogido con parmeliert
de patata y queso
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