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* Bolitas crujientes de Jabugo
con bechamel 250 €

* | engua estofada con patatines
y pimientos del piguillo 750 €

a Marina

¢+ Gamba marina 750 ¢

AL PUMNcEO

* Tallarines cremosos con setas
y langostinos 200 €

+ Mini tosta de solomillo con
manzana y jamon de palo con
crema de Oparto 200 €

Meson Dbeul
PUerco

¢ Cazuelita de pueblo 250 €

(Pincheo disefiado por los alumnos de
fa Escuela de Hosteleria deTapia)

¢ Chipiron relleno de crema
de pleurotus con salsa
de oricios 250 €

SiDreria
Ssan BLas

* Mini hamburguesa
de pulpo 250 €

s Verdines con bacalao 250 €

gl Tl g2

* Brandao de bacalao /50 €

chamaygue
ceQuUIS

* Salmorejo de langostinos 750 €

{Pincho disefado por fos alumnos de ia
Escuela de Hosteleria deTapia)

Mar edabda

® Pulpo al aroma de humo
sobre manzana y espuma
de mar 200 €

PaLErTTios
CONEICEEeEr OIS

* Albéndiga de maiz con delicia
de bonito y farifias 750 €

HOMme
Mar im

¢ Chupito de chipirdn encebollado
con ¢crema de hongos 750 €

* Contraste de dulces con de queso
de cabra 750 €

{Pinchas disefados por fos alumnos de
la Escuela de Hosteleria deTapia)

HOE L RECE.
S 1 AN

* Patata confitada con salsa de
langostinos .50 €

* Solomillo de ibérico a la miel de
Boal con vela de sidra 75 €

{Pincho disefiada par los alumnos de
la Escuela de Hosteleria deTapia)
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* Delicias de jabali, con puré de
castafias 750 €

= = R =
Tanaarce

* Tartaletas de Mouse de jamén
York 250 €

* Fideua de bacalao al estilo
Siempre Tangarte 2,50 ¢

{Pinchos disefiados por los alumnos
de la Escuela de Hosteleria deTapia)

Sabado Dia 2, actuacion en directo
de Jerénimo Granda, primer pase a
las 12 de la noche



